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GARTENLAUBE

Neurott 12
68723 Plankstadt
Tel. 06202/1281350

Offnungszeiten

Dienstag * Samstag
17:00 Uhr bis 22:00 Uhr
Warme Kiiche bis 21:00 Uhr

Sonntag-Feiertage

12:00Uhr - 15:00Uhr
17:00Uhr - 22:00 Uhr

Warme Kiiche bis 21:00 Uhr
Montag Ruhetag
(AuBer an Feiertagen)
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Liebe Gaste,

Wir heiBen Sie herzlich willkommen in unserem Restaurant “Dionysos* -
Zur Gartenlaube®,

Als gebiirtige Griechen leben und lieben wir die Kultur unserer Heimat.
Eine Kultur, in der das Essen einen besonders hohen Stellenwert erfahrt.

Geniefen Sie mit uns zusammen die Leckereien aus dem Suden, gekocht
und gegrillt mit der Leidenschaft in unserem Herzen !

Eine ausfiihrliche Liste er in den einzelnen Speisen enthaltenen Allergene
erhalten Sie auf Wunsch von unserem Servicepersonal.

Kali orexi
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Jeden Freitag bis Sonntag:

Wolfsbarsch 23,90 €

frisch gegrillt, mit Salat und Beilage (Pommes, Reis, Kroketten)
und hausgemachter Sofle

Dorade 22,90 €

frisch gegrillt, mit Salat und Beilage (Pommes, Reis, Kroketten)und hausgemachter SolRe

Hausgemachtes Griechisches Essen aus dem Backofen
auf Wunsch ab 4 Personen:

Pastizio 14,90 €

Griechischer Auflauf. mit Makkaroni, Hackfleisch und Bechamelcreme,
dazu einen Beilagensalat

Mousaka -aus dem Backofen- 16,90 €

Griechischer Auflauf mit Hackfleich, Auberginen mit Kartoffelscheiben,
liberzogen mit einer Bechamelcreme, dazu einen gemischten Beilagensalat

Lammhaxe 18,90 €

aus dem Backofen mit Salat und Beilage (Pommes, Reis, Kroketten)
und hausgemachte SofRe
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Salate

Kleiner gemischter Salat

GroRer gemischter Salat

Horiatiki
griechischer Bauernsalat mit Gurken, Tomaten, Schafskése, Oliven,
Peperoni, Zwiebeln, Weinblétter, Paprika und Koblauch-Brot

Putensalat

griner Salat mit Putenbruststreifen, Gurken, Tomaten, Karotten, Bohnen,
Paprika, Kraut, Zwiebeln, hausgemachtem Mayo-Senf-Kréuterdressing
und Knoblauch-Brot

Gartenlaubensalat
griner Salat, mit gebratenen Garnelen in Weilwein mit Knoblauch, Paprika,
Zwiebeln und hausgemachtem Mayo-Senf-Kréuterdressing und Knoblauch-Brot

Gyrossalat
griner Salat, Gurken, Tomaten, Karotten, Tzatziki, Paprika, Kraut, Peperoni
Zwiebeln und hausgemachtem Mayo-Sent-Kréuterdressing, Knoblauch-Broti

Beilagen
Knoblauchbrot - 6 Scheiben
Pommes Chips
Kroketten
Reis mit heller Champignonsauce

Hausgemachte Sauce nach Wahl
(Metaxasauce, helle WeiBweinsauce, helle Champignonsauce, Pikantikosauce)

3,50 €

4,90 €

9,90 €

12.90 €

13,90 €

11,90 €

3,90 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
2,90 €



arien,
‘(9 %,

3 s
Ve ) o
fOnyﬁo

Warme Vorspeisen

Gegrilite Pepercni
mit hausgemachter Knoblauchpaste und Tzatziki

Gegrillter Feta
Fetamit Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Peperoni und Knoblauch in Alufolie

Gigantes
Riesenbohnen in Tomatensauce mitgeriebenem Schafskése

Saganaki
gebackener Schafskése

Calamares
frisch paniert und mit Tzatziki

Manitaria

tiberbackene gegrillte Champignons. gefillt mit Schafskédsepaste
und Tomatenstiickchen

Melitsanes
gegrillte Auberginen mit geriebenem Schafskase und Tzatziki

Kolokithakia
panierte Zucchini mit geriebenem Schafskése und Tzatziki

Sardeles
panierte gebratene Sardellen

Garides
Garnelen in heller Weiweinsauce mit Knoblauch inderPfanne

Warmer Vorspeisenteller fiir 2 Personen
mit gegrillen Peperoni, Gigantes, Saganaki Manitaria,
Kalamares und Sardellen

Alle Vorspeisen servieren wir mit Knoblauchbrot,

6,50€

7,90€

5,90€

7,50€

8,90€

6,90€

6,90€

5,80€

6,90€

10,90 €

24,90€
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Kalte Vorspeisen

Feta 6,60€
Griechischer Schafskéase mit Olivendl und Oregano
Elies 3,90€
Griechische Oliven
Dolmadakia 5,50€
gefiillte Weinblétter, mit Reis garniert und Tzatziki
Taramas 5,90€
Fischrogensalat
Tzatziki 5,90€

Kombination aus Joghurt, Gurken, frischem Dill, Knoblauch und Olivend!

Melitzanosalata 5,50€
hausgemachte Auberginenpaste, mit Knoblauch, Petersilie.
geriebenem Schafskése und Olivendél

Tirosalata 590€
hausgemachte Schafskasepaste, mit Paprika, Knoblauch, Kréuter u. Olivendl

Tirosalata pikant 5,90€
Schafskéasepaste mitgern. Pfeffer, frischem Knoblauch, Kréuterund Olivené

Kalte Vorspeisenplatte fiir 2 Personen 2290 €
mit Feta, Taramas, Auberginenpaste, Tzatziki Tirosalata und pikant Tirosalata
Dolmadakia und Riesenbohnen

Kalte Vorspeisenplatte fiir 1 Person 11,50€
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Griechische Spezialitdten
Suvlaki

zweigegrillte Schweinespiefie mit Tzatzikiund Pommes Chips

Suvlaki Pikantiko
zweigegrillte SchweinespieBe mitpikanter Sauce und Pommes Chips

Suvlaki iiberbacken
mit Schafskéase, Tzatzikiund Pommes Chips

Gyros
Schweinefleisch am Drehspiel, mit Tzatzikiund Pommes Chips

Gyros Metaxa
Gyrosin Metaxasauce. mit Tzatzikiund Pommes Chips

Gyros iiberbacken
GyrosmitKése tiberbacken, Metaxasauce und Pommes Chips

Bifteki
Hacksteak aus gemischtem Hackfieisch, mit Schafskase gefiillt,
Tzatzikiund Pommes Chips

Soutzoukakia

SHackfleischréilchen aus gemischtem Hackfleisch, Tzatzikiund Pommes Chips

Spezialitdten vom Grill

Kalymnos Teller
zweiHackfleischrélichen, Suviaki und Gyros mit Pommes Chips

Dionysos Teller

Schweineseteak, Putensteak, Hackfleischrolichen, Gyros, mit Pommes Chips

Gartenlaube Teller

zwei neuseelandische Laramkoteletts. Schweine/ende, Gyros mit Pommes Chips

Feinschmecker Teller
neuseeldndisches Lammsteak argentinisches Rindersteaks.
Schweine/ende, Gyros mit Pommes Chips

Alle Hauptgerichte servieren wir mit Beilagensalat.

14,90 €

15,90 €

16,90 €

14,90 €

15,90 €

15,90 €

15,90 €

14,90 €

15,90 €
16,90 €
18,90 €

19,90€



9
O >

. 2N

Onyﬁ

Grillplatten fiir zwei Personenl

Hausplatte 36,00 €
mit zwei Suvlaki, zwei Soustoukakia, zwei Schweinesteaks, zwei Putensteaks,
Gyros, Tzatziki und Pommes Chips

Dionysossplatte (auf Wunsch flambiert) 39,00 €
mit zwei neuseelédndische Lammsteaks, zwei Rindersteaks, zwei Schweinelenden,
zwei neuseelandische Lammkoteletts, Gyros, Tzatziki und Pommes Chips

Spezialitdten vom Schwein

Fileto Schweinelende am Spief3, mit Tzatziki und Pommes Chips 16,50 €
Fileto iiberbacken 18,50 €
Schweinelende am Spiel3 mit Schafskése tberbacken, Tzatziki und Pommes Chips
Fileto Manitari 19,90 €
Schweinelende in Pikantikosauce oder heller Champignonsauce mit Pommes Chips
Spitisio 20,90 €

geflillte Schweinelende mit Schafskase, mit Paprika, Peperoni, Zwiebeln,
Pommes Chips, Metaxasauce,oder Pikantikosauce

Zorbas 17,90 €
Schweinesteak mit Kase iiberbacken, gegrillten Tomaten, Tzatziki,
Rdstzwiebeln und Pommes Chips

Dionysos Steak (Schweinelachse) 18,90 €
Schweinesteak mit Schafskése iiberbacken, gegrillten Tomaten,
heller Champignonsauce und Pommes Chips

Pikantiko (scharf) Schweinesteak am Spieg, 16,90 €
mit Paprika, Peperoni, Zwiebeln, Pommes Chips, und Pikantikosauce
Schnitzel
Schnitzel paniert 13,50 €
frisch zubereitet aus dem Schweinelachs, mit Pommes Chips
Schweineschnitzel paniert 14,50 €

frisch zubereitet aus dem Schweinelachs, mit Pommes Chips
und heller Champignon- oder Metaxa-Sauce

Alle Hauptgerichte servieren wir mit Beilagensalat.
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Spezialitaten vom Lamm

Lammsteak

Neusselandische Lammlachse mit Knoblauch, gegrillter Tomate, Tzatziki
Schafskasepaste und Pommes Chips

LammspieR

Neusseldndische Lammlachse, mit Peperoni, Paprika,
Knoblauch, Tzatziki, Pommes Chips
Lammkoteletts

Finf Neuseeldndische Lammkronen, mit gegrillter Tomate, Schafskésepaste,
Tzatziki, Pommes Chips und Knoblauch

Spezialitaten vom Rind

RinderspieR

Argentinische Rinderhiifte am Spief3, mit Schafskése tuberbacken,
Tzatzikiund Pommes Chips

Argentinisches Rumpsteak (ca. 250 Gramm)
mit Krduterbutter oder Knoblauch. Tzatzikiund Pommes Chips

Argentinisches Rumpsteak (ca. 250 Gramm)
mit Metaxa-Pfeffersauce (griiner Ffeffer) Tzatzikiund Pommes Chips

Agentinische Rumpsteak (ca. 250 Gramm)
mit Rostzwiebeln und Pommes Chips

Spezialititen von der Pute

PutenspieR
Putenbrust am SpieR, Tzatzikiund Pommes Chips

PutenspieR

Putenbrust am Spief3, mit Schafskése uberbacken, Tzatzikiund Pommes Chips

Putensteak (Putenbrust)
mitheller Champignonsauce und Pommes Chips

Putenschnitzel paniert mit Pommes Chips

Alle Hauptgerichte servieren wir mit Beilagensalat-

22,90€

21,90€

23,90€

20,90€

23,90€

2490€

24,90€

14,90€

16,90 €

16,90€

14,90€



Fischspezialitaten

Calamares, frisch paniert

panierte Tintenfischringe mit Tzatziki und Reis

Calamares gegrillt

gegriliter Tintenfisch mitgegrillter Tomate, Aubergine, Taramas und Reis
Garides

Funf gegrillte Scampi mit Reis (auf Wunsch mit Knoblauch )
Garides inder Pfanne

Finf Scampi in heller WeiBweinsauce mit Knoblauch und Reis
Lachsfilet gegrillt

Wildlachs mitheller Wein-Champignonsauce und Reis
Zanderfilet

mitheller Wein-Champignonsauce und Reis

Alle Hauptgerichte servieren wir mit Beilagensaiat.

Senioren- und Kinderteller

Schnitzel paniert mit Pommes Chips

Soutzoukakia mit Fommes Chips

SchweinespieR mit Pommes Chips

SchweinespieR iiberbacken mitSchafskise undPommes Chips
Gyros mit Pommes Chips

Gyros Metaxa mit Pommes Chips

Calamares mit Reis

Schweinelende mit Pommes Chips

Schweinelende tberbacken mit Schafskése und Pommes Chips

Zanderfilet mit heller Champignonsauce und Reis

14,90€
16,90€
22,90€
23,90 €
19,90 €

18,90 €

9,90€
10,90€
10,90€
12,90€
10,90€
12,90€
10,50€
12,90€
13,90€
12,50 €

Alle Senioren-und Kindergerichte servieren wir zusammen mit dem Salat auf einem

Teller.



GroRes gemischtes Eis
mit drei Kugeln und Sahne

Kleines gemischtes Eis
mit zwei Kugeln Eis und Sahne

Himbeerbecher
Vanilleeis mit heiBen Himbeeren

Vanilleeis
mit heiller Schokolade

Vanilleeis Amarena
mit Amarenakirschen und Sahne

Griechischer Joghurt
mit Honig, Walniissen und Zimt

Tasse Kaffee Cream
Espresso
Griechischer Mocca
Cappuccino °

Latte Macchiatto °
Milchkaffee ©

Tee -verschiedene Sorten -
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Desserts

HeiRe Getranke

4,50 €

2,40 €,

490 €

4,90 €

5,20 €

4,90 €

2,40 €
2,20 €
2,00 €
3,20 €
3,50 €
3,70 €
2,20 €
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Alkoholfreie Getrdanke

Teinacher Mineralwasser, Gourmet medium
Teinacher Gourmet, still
Teinacher Gourmet, still

Coca-Cola 12 ' Coca-Cola light /Coca-Cola Zero 123

Fanta »/Sprite / Spezi 1,

Tafelwasser

Schweppes Bitter Lemon s

NEUS®
Apfelsaft

Orangensaft

Johannisbeernektar

Maracujanektar

Apfelsaft-Schorle oder Orangensaft-Schorle
Johannisbeernektar-Schorle

Fassbiere
BEIIhEimer P“S B 0’3 | 3’20 i
Hefeweilzen,hell a -
Radler s ' i 0,313,30€
Cola-Bier s,12 0,313,30€

Weizenradler a:

Flaschenbiere

Bellheimer Kristallweizen a
Bellheimer Hefeweizen dunkel »

Bellheimer Hefeweizen Alkofrei a

Bellheimer Pils alkoholfrei

0,75 I.Fl. 5,90 €
0,5 L.FI. 3,90 €
0,75 |.Fl. 5,90 €

0,21 0,41
2,40€ 3,70€
2,40€ 3,70€
2,40€ 3,20¢€
2,70€ 3,90€
2,40€ 3,80€
2,40€ 3,90€
2,70€ 3,90€
2,70€ 3,80¢€
2,40€ 3,70 €
2,40€ 3,70€

051 4,50¢€
051 4,50¢€
05| 4,30€
051 4,30¢€
051 4,50¢€
0,5I.Fl 3,80¢€
051.FI 3,80€
0,51.Fl 3,90€

0,33LLFl 2,70€
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Griechische Qualitadts-Weissweine

Moshofilero, trocken -
Retsina, traditionell geharzt "
Athos, frocken o

Imiglikos, lieblich
Makedonikos, halbtrocken i
Limnos, Likérwein, sehr siR "

Retsina, traditionell geharzt °

Griechische Qualitiats-Rotweine

Agioritiko, trocken, Weingutaus Athen o
Nausa, frockeno

Athos, frocken

Kokinelli, lieblich *

Rhodos, halbtrocken »

Mavrodaphne, Likorwein, gereiftin Eichenfassern

Roditis Rosewein, trocken »

0,21.

0,21
0,21.
0,21
0,21.
0,21.

0,51.Fl

021.
0,21.
0,21
0,21.
0,21,
0,21

0,21

4,90€
3,90 €
4,50€
4,50€
4,50¢€
4,90 €
6,50 €

4,90€
4,90 €
4,50€
4,50€
4,50€
5,50€

4,50€

Zusatzstoffe in Getranken. 1=koffeinhaltig / 2=mit Farbstoff / 3=mit SuRungsmitel / 4=mit Konservierungsstoff / 5=
Brennwert1001=1.1kj(C 26 kcal.) Benthalteine Pheylalaninguelle/ ?=gefarbtmitBeta-Carotin/8=chininhaltig /9=mit

Sulfit

Allergene in Getranken: A=giutenhaltig Weizen /B=gluienhaltig Gerste /C=mi: Milch/Lactose /D=Sulfit [E=Eier und

Eererzeugnisse




Deutsche Qualitits-Weine

Riesling, Pfalz® 0,2,  3.80€
Miiller-Thurgau, Pfalz” 0,21  3,40€
Portugieser-WeiRherbst, Pfalz" 0,2,  380€
Weinschorle, Pfalz” 041  4,20€

Spirituosen / Aperitifs

Metaxa Weinbrand 5 Sterne 2cl.  3,20€
Quzo 2cl.  2,80€
Ouzo auf Eis 4cl.  3,50€
Williams Christ Birne 2cl.  2,60€
Amaro Ramazotti’ dcl.  3,40€
Martini bianco " 4cl.  3,50¢€
Campari * Orange oder Soda " 4cl.  550€
Aperol Spritz** 5.90€
Ouzo Plomari 0,2LFl.  8,50€

Hausmarke Sekt"” 0,21.F.  4,20€
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Griechische Flaschenweine
0,751.

Palivou stone hills, trockener WeiRwein ° 18,90 €

Der fruchtige Charakter der Chardonnay mit Ananas, Banane, Apfel und Bime
harmoniert einzigartig mit ihren reifen Zeichen von Prirsish, Aprikose und Orange.
Der Séuregehalt des Chardonnay wird angenehm im Mund ausgeglichen,
hinteri&sst einen intensiven Geruchsinn.

Zacharouidakis Kodix, trockener WeiRwein ° 19,90 €
Leuchtend gelbe Farbe, mit Aromen von reifen Friichten, komplexes Aroma,

dezent 6lig, sehr elegant mit einem langen aromatischen Nachgeschmack.

Akakies, trockener Rosé Wein ° 18,90 €
Tief kirschrote Farbe, ausgesprochen faszinierendes Aroma von frischen Tomaten

auf einem Hintergrund von Erdbeeren und Quitten. Akakies ist ein Strenger,

sinnlicher Wein, mit reichem Geschmack, der von einer erfrischenden Séure

und einem langen fruchtigen Abgang ausgeglichen wird.

Nemea Ktima Palivou, trockener Rotwein ° 20,90 €
Tiefdunkles Kardinalsrot im Glas, dichter Stoff im Mund mit schénem Toffee

und Karamell-Noten, dabei herrlichen Komplexen mit Tiefgang, einem Anflug

von Eukalyptus.

Zacharouidakis Kodix, trockener Rotwein ° 20,90 €
Tief rubinrote Farbe, Aromen von Vanille, getrockneten Pflaumen, feurigen und

Nissen. Reich und rund im Mund mit samtig reifen Tanninen und langem Abgang
Cuvee von Cabernet Sauvignon 40%, Merlot 30%, Kotsifali 30%.



